
FORMACIÓN
PROFESIONAL

Agencias de viajes y gestión de eventos
Dirección de cocina
Dirección de servicios de restauración
Gestión de alojamientos turísticos
Guía, información y asistencias turísticas

Cocina y gastronomía
Comercialización de productos alimentarios
Servicios en restauración

Ciclos formativos
en Hostelería y

Turismo 

Una persona asesora revisa la trayectoria
profesional y formativa del candidato/a.

Asesoramiento 01

Se valoran las competencias mediante
evidencias, pruebas o entrevistas.

Evaluación02

Si la evaluación resulta positiva, se emite la
acreditación, que se inscribe en el registro. 

Acreditación03

Formación profesional (FP):
Una formación práctica y orientada a la empleabilidad

Estudiantes matriculados en FP:
La cualificación de perfiles profesionales en el
curso 2023/2024

Distribución de las personas
matriculadas en los ciclos formativos de
Formación Profesional (FP) de la familia
de Hostelería y Turismo en el curso
2023/2024, por nivel formativo. 

Fuente: Ministerio de Educación, Formación Profesional y Deportes. Estadísticas de Formación Profesional del
Sistema Educativo. Edición 2025 (últimos datos publicados)

Fuente: Ministerio de Educación, Formación Profesional y Deportes (2026). TodoFP - Hostelería y Turismo

Actividades de panadería y pastelería
Alojamiento y lavandería
Cocina y restauración

Esto evidencia un interés sostenido por itinerarios
formativos de carácter práctico y orientados al
empleo.

Grado Básico

Grado Medio 

estudiantes matriculados 
6.976

8,5% 

estudiantes matriculados 
15.502

3,4%

Grado Superior

estudiantes matriculados 

20.739
3,5%

Certificados profesionales:
Formación orientada a la cualificación y al empleo

Los certificados profesionales son
titulaciones oficiales que certifican

la adquisición de un conjunto de
competencias directamente

vinculadas a una ocupación laboral. 

Se corresponden a un Grado C en el marco
del Sistema de Formación Profesional.
Se basan en el Catálogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales.
Organizan sus contenidos en módulos
formativos vinculados a cada certificado. 

Fuente: Ministerio de Educación, Formación Profesional y Deportes (2026). Todo FP - Información General Grados C

Acreditación de competencias profesionales:
Una vía alternativa para reconocer la trayectoria y obtener una titulación oficial

Este procedimiento permite
reconocer oficialmente las
competencias adquiridas a
través de la experiencia
laboral, la educación no
formal o el voluntariado.

Está abierto de forma permanente y se
gestiona a través de los servicios de
empleo de cada Comunidad Autónoma.

Fuente: Instituto Nacional de las Cualificaciones, INCUAL (2026). Familia Profesional Hostelería y Turismo

Grado Medio 
Perfiles técnicos

Grado Básico
Competencias operativas

Grado
Superior
Perfiles de

gestión 

Forman parte del sistema educativo español:

Una visión global de la
formación en Hostelería y
Turismo en España
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